
 

 
 

 

- Jette Torp menu - 
lørdag d. 16. sept.’17 

 

forret 

Dampet rødtungefilet 

m. blomkål og mandler i brunet smør 

serveret med hummersauce og friske urter 

 

hovedret 

Dansk kalvefilet, 

serveret m. udvalg af ristede svamp i portvinsfløde, 

hertil langtidsbagte skalotteløg og pommes royal 

m. persille og bacon 

 

dessert 

Kokkenes citronfromage 

m. brændt marengs, 

hertil vanilleis, vanillecreme 

& krystalliseret hvid chokolade 


